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L’Oasi del Vèrmut a cura di

in collaborazione con

foraging

dalle 09:30

Andar per erbe da Vèrmut
Santuario della Brughiera | Valdilana
con Mina Novello
Responsabile di Sapori Biellesi DocBi
al termine della passeggiata sarà possibile visitare il Santuario della Brughiera
evento gratuito e su prenotazione (massimo 25 persone per gruppo)
i partecipanti dovranno dotarsi di coltellino e di cestino per raccogliere le erbe.

info e prenotazioni:📞 3401989593 info@oasizegna.com

laboratorio

15:00_17:00

Laboratorio di cesteria
Gribaud Osteria di Montagna | Brughiera | Valdilana
con Paolo Vergnaghi
Associazione Passi d’Asino

laboratorio di cesteria: come realizzare un cestino svuota tasche a fondo
fisso utilizzando i materiali forniti dal bosco.

info e prenotazioni:📞 3283658031 passidasino@gmail.com

pranzi vèrmut gourmet

Cascina Il Faggio Brughiera | Valdilana
Bi.To. bel piatto
con lo Chef Luca Fava D’Alberto
e Vermouth bianco Dry Carlo Alberto

Risotto al vermouth dry con gamberi. Come si dice? Il riso nasce
nell’acqua e muore nel vermouth? Risotto Carnaroli di Baraggia dop
sfumato al Vermouth bianco Dry Carlo Alberto e gamberi.
info e prenotazioni 📞 015756613 cascinailfaggio.com
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Cascina dei Prapien Brughiera | Valdilana
Il Vermouth viene mangiando
Menu con Vermouth Carpano Classico
info e prenotazioni 📞 015756693 cascinadeiprapien.com

Jeb al centro Centro Zegna | Valdilana
Lo storico di Torino
con lo Chef Gianni Iacolino
e Vermouth Cocchi
info e prenotazioni📞 0159526543 jebalcentro.it

Oro di Berta Castagnea | Portula
L’Oro del Vèrmut
con la Cheffe Paola Passuello
e Vermouth Monterosa
info e prenotazioni 📞 3339536085 orodiberta.it

merende vèrmut gourmet

Gribaud Osteria di montagna Brughiera | Valdilana
Pezzi di Vermut - tavolo di assaggi, domande, confronti
conMiriam e Mirko
e Vermouth Monterosa, Cocchi e Carpano
Dalle 17:00
Durante questo pomeriggio conviviale, seduti attorno allo stesso tavolo,
assaggeremo i Vermouth in diverse forme: in purezza, in abbinamento, in mix, in
cucina e scomposti in alcuni dei loro elementi fondamentali. Ci porremo la
questione di capire questa bevanda a partire dalle sue basi e discuterne insieme.
info e prenotazioni 📞 3478240707 gribaud.it


